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Das Bier- und Oktoberfestmuseum in Miinchen

aum ein Miinchner kennt es,

dabei reprisentiert es zwei

der Hauptgriinde, die Besu-
cher in die Landeshauptstadt fiihren:
das Bier und das Oktoberfest.
Altestes Miinchner Biirgerbaus
In dem wohl iltesten erhaltenen
Miinchner Biirgerhaus wurde das
Miinchner Bier- und Oktoberfestmu-
seum vor vier Jahren eroffnet - man
konnte sich keinen geeigneteren Ort
dafiir vorstellen. Die Edith-Haberland-
Wagner-Stiftung, benannt nach der
letzten Erbin der Brauereidynastie
Wagner, hat das Altstadthaus gekauft
und fir sehr viel Geld perfekt, aber
mit Verstand saniert - allein deshalb
lohnt der Besuch. In der Sternecker-
strafe Nummer 2, zwischen Tal und
Westenriederstrafie, liegt das vier
Stockwerke umfassende Gebiude -
ein Katzensprung vom Marienplatz.
In den Jahren nach dem grofien
Stadtbrand von 1340, in der Regie-
rungszeit Ludwigs des Bayern, sind

die altesten Teile des Hauses entstan-

Die schine Kellnerin Coletta Moritz. Das Gemdilde im
Museum zeigt sie 1880 bei der Arbeit im Sterneckerbrdit.

den. Im Parterre sicht man sogenann-
tes romisches Streifenmauerwerk -
eine Schicht Ziegel wurde abwech-
selnd mit dem billigeren Baumaterial
Isarkiesel verarbeitet -, teilweise war
noch die Fassadenmalerei mit Qua-
dermuster erhalten, sie wurde freige-
legt und erginzt. Erst 1595 erhielt das
Haus seine heutige Form und Hohe.
Innen kann man ein Dutzend original
erhaltene Rauchkiichen sehen - offe-
ne Herdstellen in vom Rauch ge-
schwiirzten Nischen. Kaum vorstell-
bar, dass das unsanierte Haus bis
1985 noch bewohnt war.

Sudkessel und bistorische Bier-

Sflaschen

Der Eingangsbereich war frither offe-
ner Innenhof, in dem die Tiere unter-
gebracht waren. Heute befindet sich
im Atrium ein altes Sudwerk aus dem
Jahr 1900, das bis 1960 in der Braue-
rei des Klosters Steingaden in Ge-
brauch war und jetzt nach Miinchen
transferiert wurde. Im ersten Stock
sollte man in der Wohnstube auch
den Blick zur Decke
richten: Dort wurde
die Deckenmalerei
aus der Zeit um
1340 freigelegt. Wei-
ter geht es tiber
schmale Treppen in
viele niedrige Stu-
ben, die alle hochin-
teressante und viel-
filtige Ausstellungs-
stiicke zur Ge-
schichte des Biers
und der Brauereien
in Miinchen enthal-
ten: Ma3kriige, his-
torische Bierfla-
schen, Zunftzei-
chen, Fotos und Do-
kumente aus mehre-
ren hundert Jahren
Miinchner Brauerei-
geschichte. Bei ei-
ner Fithrung erfihrt
man dartiber hinaus
noch viel Wissens-

wertes und nicht weniger Geschich-
ten und nette Anekdoten tiber das
Bier. Und nattirlich Gber das welt-
grofite Volksfest, das 1810 als riesige
Hochzeitsfeier von Kronprinz Lud-
wig und Therese von Sachsen-Hild-
burghausen begann und seit bald
200 Jahren als Oktoberfest jedes Jahr
im September Besucher aus der gan-
zen Welt nach Miinchen lockt.

Zum Schluss ins Museumsstiiberl
Wenn der internationale Rummel im
Oktober wieder vorbei ist, sollten
sich auch die Einheimischen einmal
in dieses schéne Museum trauen. Ei-
ne original erhaltene sogenannte Alt-
miinchner Himmelsleiter - das ist
ein Treppe, die direkt vom Erdge-
schoss bis in den vierten Stock fiihrt
- bringt einen zwar nicht bis in den
Himmel, aber durch die irdischen
Hohepunkte so manchen Miinchen-
besuchs. Und nach dem Rundgang
klingt der Besuch aus im museumsei-
genen Stiiberl, das ab 17 Uhr Braten.
Brotzeit und - natiirlich - Bier ser-
viert.

Im Garten wird das Herbstgemiise
zeitig, hier ein Rostliches
Scilatrezept:
Bayerischer
Rabmner-Kren-Salat
Zutaten
I kg Rabner (Rote Riiben)

1/, Stange Kren (Meerrveltich)
Salz, Pfeffer;, 1/, | Essig
1 EL Zucker; 1 EL Kiinimel
3 EL Ol, 2 Bund Schnittlauch
So wird’s gemacht
Rabner mit Schale weich kochen,
schdilen und in Scheiben schneiden.
Kren aufreiben, mit Rabnerschei-
ben, Salz und Pfeffer mischen. Essig
mit 1/, | Wasser auflochen, Zucker
und gestofsenen Kiimmel dazuge-
ben und beifs tiber den Salat gie-
Jsen. Zugedeckt 1 Tag zieben lassen.
Mit Ol vermiischit und mit Schnitl-
lauch bestreut servieren.
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